Lyngkroen det kendte madsted

Lynghkroen

Rarvigvej 217- 4500 Nykgbing Sj. TLF. 59 91 04 41- Mail info@lyngkroen.dk

Lukket mandage (aben for selskaber)
Tirsdage, onsdage, torsdage abent fra kl. 16.00
Fredag, lgrdag og sendag abent fra kl. 12.00
Hgjsaeson aben til frokost, alle dage
Hjemmeside www.lyngkroen.dk
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Lyngkroen

- har over 210 ar pa bagen!
Den gamle Lyngkro der ligger i Rarvig, teet pa skov & strand (700mtr.), daterer sig helt tilbage til
ca. ar 1795, men efter en stor brand i 1958, blev den genopfart og restaureret, saledes at den har
beholdt sin gamle stil.

Kroen la midt i sogneskellet. Ejendommen kaldtes dengang Lynghuset, og sogneskellet mellem
Rarvig og Nykebing gik midt igennem Lynghusets bygning. Krostuen 13 i Rarvig, salen i
Nykgbing.
Pejsestuen Jeegerstuen

A TT-A

Lyngkroen er opdelt i 3 lokaler

Restaurant og Pejsestue som ligger i forbindelse med hinanden, har plads til henholdsvis
70/80 personer.

Jaegerstuen med plads til 40 personer til selskab og 50 personer til a la carte. -
Restaurant Dekoration hall




Verelses og feriehusudlejning

I vores feriehuse er der dobbeltveerelser, bad toilet, lille kakken med opvaskemaskine og

spisekrog, opholdsstue med tv og minianleeg. Mulighed for 2 ekstra opredninger. 1 hus er
handicapvenligt indrettet.

I annekset er der 4 dobbeltveerelser med faelles bad og toilet samt tv.
I vores fritidshus er der 4 dobbeltveerelser, 2 bade og toilet, sauna, tv, og minianlaeg

| forbindelse med opholdet tilbyder vi morgencomplet, halv eller helpension.



Prav et festarrangement med overnatning i vores verelser/ feriehytter — glem alt om at kare
hjem fa en uforglemmelig aften med vores leekre menuer vine ad libitum samt natmad - vagn
op naste morgen til et veldeekket morgenbord...

Forslag til festarrangement

Nr.1

Velkomstdrink

Gazpacho af fine arter og rejer

Dansk kalvemgrbrad med kartoffelterrine timiansauce og arstidens grgntsager
Chokoladekage Med banan lime kompot

Husets vin ad libitum

Kaffe - 1 glas cognac eller likar

Natmad - Pglsebord

Samlet pris: 1098,-

Nr.2

Velkomstdrink

Radfisk med jernurt, og jordskokker sauce

Indbagt svinemgrbrad i Filodej dagens gregntsager og kartofler dertil dijonsauce
Symfoni af &bler

AEDblestrudel, dertil &blekompot med vanille is og seblechips

Husets vin ad libitum

Kaffe- 1 glas cognac eller likar

Natmad- artesuppe med basilikumcreme

Samlet pris: 1098,-

Nr. 3

Velkomstdrink

Knurhane med sauce vierge og parmesan bagte skalottelgg

Marineret oksemgrbrad med Krydderurter stegte kartofler arstidens grgntsager
Derssertbord bestar af:

Ngddekage med nougat, mandelrand med frugt, francelitekage, frugtteerte, citronfromage.
Kirsebaerfromage, frugtfad, Hjemmelavet is og 2 slags sorbet

Husets vin ad libitum

Kaffe- 1 glas cognac eller likagr

Klar suppe urter og boller

Samlet pris: 1098,-
Disse 3 forslag er kun et lille udsnit ud af vores menuforslag, der ogsa kan kombineres pa
mange mader.

Ring og fa et tilbud eller fa tilsendt den komplette menu samt priser...

Hold mgder og kurser i hyggelige omgivelser med leekker mad og komfortable
overnatningsmuligheder. Kontakt os for tilbud pa lokaler, forplejning m.v.



